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OBJECTIFS : Savoir faire le meilleur choix
l’analyse. Savoir analyser et interpréter de
les domaines de l’agro-alimentaire

Sessions cette 
année : 

Intra-entreprise

Prix et dates : 
Nous consulter

Public : 
Techniciens  
supérieurs et 
Ingénieurs 
travaillant dans le 
domaine de la 
formulation agro-
alimentaire
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