ANALYSE THERMIQUE

CALORIMETRIE DIFFERENTIELLE A
BALAYAGE (DSC) APPLIQUEE A
L’'INDUSTRIE AGROALIMENTAIRE (IAA)

REF.FODSC IAA - 2 jours (14 heures)

OBJECTIFS : Savoir fairele meilleur choix en matiére de paramétrage de
I'analyse. Savoir analyser et interpréter de facon approfondie les résultats dans
les domaines de I'agro-alimentaire

Sessions cette
année:

Intra-entreprise

Public :
Techniciens
supérieurs et
Ingénieurs
travaillantdansle
domainedela
formulation agro-
alimentaire

Prix et dates :
Nous consulter

PROGRAMME
- Généralités
- Enthalpies de réactions
- Chaleur spécifique (Cp)

- Transition vitreuse (Tg)
Structure chimique. Influence de la masse molaire

-La fusion (Tf et taux de cristallinité) et la cristallisation (Tc)
Structure et ségrégation de phase

- Analyse du vieillissement physique
Vieillissement Phases amorphes : relaxations
Vieillissement Phases cristallines : post-cristallisation

-Vaporisation, déshydratation, décomposition, oxydation

-Temps d’induction d’oxydation
(Oxidation Induction Time : OIT)

- Caracteérisation des adjuvants

-Composition, pureté
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